
Les entrées

Les incontournables

Les poissons

L’os à moëlle “fleur de sel - toast”......................................................................................................9

Les sardines - maison Petrossian........................................................................................................14

Les couteaux en persillade....................................................................................................................15

Le croque-truffe pain de campagne, pousse de salade, noisette et truffe.....................16

La planche de charcuterie grand cru ibérique.............................................................................18

Les 6 huîtres de normandie.................................................................................................................... 16

A partager ... Ou pas...

gambas en tempura, purée de chou fleur, condiment abricot-raisin, bisque aux

épices..................................................................................................................................................................12

Le carpaccio de saint-jacques à l’huile d’olive, kumquat confit, pomme verte,

condiment citron..........................................................................................................................................13

Le thon “tataki”, straciatella, pistache, figues rôties.............................................................13

la compression de pintade, châtaignes, céleri boule, foie gras, fraîcheur

champignon, gelée de coing......................................................................................................................13

Le foie gras de canard à la gousse de vanille de Madagascar, condiment datte-

citron.................................................................................................................................................................21

la raviole de joue de bœuf “comme un pot-au-feu” et foie gras, légumes d’hiver,

consommé de bœuf.......................................................................................................................................18

Les lasagnes de “mémé Maria”,  mozzarella di buffala, bolognaise de boeuf au

basilic.................................................................................................................................................................18

Le risotto de coquillette “d’un enfant gâté”, jambon blanc, truffe....................................19

Les viandes
Le pied de cochon farci de ris de veau, estragon, embeurrée de chou, girolles,

crispy tapioca, ail noir...............................................................................................................21

notre version du cordon bleu, truffe, jambon serrano, gruyère de carrouges,

mousseline de pommes de terre aux olives taggiasche, crème de persil

plat.....................................................................................................................................................21

le burger “luxe”, bœuf, confit d’oignons, gruyère de carrouges, ventrèche

crispy ( supplément foie gras poêlé 5€ )............................................................................21

Le filet de bœuf à la plancha frotté au poivre sauvage, la joue de bœuf

longuement confite, échalote confite, jus réduit au vin rouge..............................25

les noix de saint-jacques rôties, risotto de petit épeautre, navets caramélisés,

beurre blanc infusé aux barbes de saint-jacques........................................................................21

Le tournedos de saumon en feuille d’algue, gnocchi de pomme de terre au citron

confit, fenouil, hollandaise “moderne”..............................................................................................22

Les desserts
L’assiette de fromages frais et affinés de la maison Bordier..................................9

Le dessert saveur d’enfance à partager .........................................................................16

le mont blanc marron confit - cassis, mousse légère au mascarpone à la

vanille, sorbet cassis...................................................................................................................9

“comme une tarte à l’envers” ananas rôti, vanille, gingembre, siphon lait -

coco - gingembre confit................................................................................................................9

l’espuma chocolat 70%, praliné grué cacao, crème glacée noisette sur l’idée

d’une tarte.........................................................................................................................................9

Le café gourmand............................................................................................................................9

Pour les enfants
Hamburger - frites ou pâtes à la bolognaise

glace ou sorbet........................................................................................................................................12

Tous nos prix sont en euros, taxes et service compris


