UA PARTAGER ... ou PAS ...
LA BELLE CHARCUTERIE grand cru ibérique. 18<
L'OS A MOELLE 9<
"Fleur de sel - Toasts ".
LES COUTEAUX EN PERSILLADE ... 15

LES SARDINES 14<
Maison Petrossian.

LES 6 HUITRES "KRISTAL" n°2 20<€

LE CROQUE — TRUFFE 16<

pain de campagne, pousse de salade,
noisette & truffe.

LES ENTREES ...
L'CEUF DE POULE FERMIER « LA BIGAUTIERE » 13€
Lard paysan - oignon / rapeé de truffe fraiche.
LE FOIE GRAS DE CANARD AU NATUREL 2l1s
Chutney péche de Vigne d'ici / Caramel de Cidre.
LA TEMPURA DE "GROSSES" CREVETTES 12¢€
Mangue, coco, gingembre, bouillon Curry-Coco.
LE GRAVLAX DE SAUMON das
Poivre Timut / concombre mariné / vinaigrette jalapenos.
LA COMPRESSION DE JARRET DE PORC - FOIE GRAS - Champignons L3¢
Marmelade de celeri / vinaigrette Truffée.

LES LASAGNES DE "MEME MARIA"
Mozzarella di Buffla, Bolognaise de Beeuf au
Basilic.

18<



LES VIANDES ...

LE FILET DE BCEUF A LA PLANCHA 25€
frotté au poivre sauvage, jus réduit au vin rouge,
echalotte confite.

LA CAILLE FARCIE - CEPES - FOIS GRAS - 21<
LES CUISSES CONFITES
Abricots confits, sauce poivrade,

mousseline de pomme de terre.

L'EPAULE D'AGNEAU DE 24 HEURES 21€
AUX EPICES DOUCES
Caviar d’Aubergine, Olive Taggiasche, Capres.

LE BURGER « LUX » BCEUF 21€

confit d'oignons, cheddar, Ventréche Crispy.
[ supplément foie gras poélé 5€ ]

LES POISSONS ...

LES NOIX DE SAINT JACQUES JUSTE ROTIES / BLESOTTO 22<
au deux ceéleri / beurre blanc citronne.

L'Assiette
de Fromages
Frais & Affines
de lLa
"Maison Bordier"

9.00€

LE POULPE GRILLE 2
Yaourt / piment d'Espelette / sauce vierge / 21<
fenouil, ail noir.

LES DESSERTS ... 9.00€

LA PAVLOVA
Mangue / coco / passion / mousse légére
LEM EI\!?O(E’N FANT mascarpone / une pointe de Sechouan.

LA TARTE CHOCOLAT NOIR

Le hamburger du Comptoir Coulant / soufflé a la minute /
Frites OU Pates au choix créme glacée vanille.

Glaces.

LA POIRE CONFITE “FEVE TONKA”
Praliné cacahuéte - Créme légére vanille
- sur un sablé Normand

LE CAFE GOURMAND selon nous ...

PRIX EN EUROS - SERVICE COMPRIS




